
 

 

 

 

 

 

 

 

Salade Vosgienne              12,50€ 
 

Salade de Chèvre chaud           12,50€ 
gratiné au miel 
 
Saumon fumé de Norvège            13,50€ 
 

Cuisses de grenouilles             15,50€ 
à la provençales 
 

Foie Gras de Canard « Maison»         13,50€ 
Mi-cuit au Porto et Cognac. 
 

Escargots au beurre d’ail             7,50€ 
La ½ douzaine. 

 
 

Poêlée de St-Jacques et Gambas,       20,50€ 
Tagliatelle 
 

Dos de Cabillaud belle Meunière  

Sauce crémeuse, riz et légumes  14,50€ 
 

 

 
 

Tagliatelle carbonara     12,90€ 
 

 

Roulade de Bœuf Lorraine   15,50€ 
p.d.t sautées, choux rouge 

 
Burger Traditionnel (~180gr.)     13,90€ 
 

Bouchée à la Reine Tradition,    14,40€ 
riz. 
 

La fameuse Tête de Veau Ravigote,    17,00€  
p.d.t vapeur.  
 

Carré d’Agneau, jus court au Thym  27,50€ 
 

Tartare de Bœuf coupé au couteau  15,00€ 
(~200gr.)  Préparé minute.  
 

Belle Entrecôte de Bœuf grillée.  21,00€ 

Sauce poivre ou Maître d’Hôtel  22,00€ 
   

Escalope de Veau, crème, champignons 18,50€ 
 

Escalope de Veau Panée    16,50€ 
 

Toutes nos viandes sont accompagnées de p.d.t coin de 

rue, légumes du jour et salade sur demande 
 

 

 

Crème brulée à la vanille Bourbon    6,50€ 

Dame blanche              5,50€   

Coupe diététique (sorbet 3 boules)       5,80€   

Colonel            8,00€ 

Irish Coffee        8,00€ 

Assiette Gourmande      7,50€ 

Moelleux au Chocolat      7,50€ 

Nougat glacé     7,50€ 

 
 

 

 

 

12,90 euros 
(Boisson non comprise) 

 

Steak grillé, p.d.t. coin de rue  

et salade. 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les  Entrées 
 

 

Les Poissons 
 

 

Les  Traditionnels  des Coulisses 
 

 

Menu Enfant (4 – 10ans) 
 

 

Les Gourmandises 
 

 

Formule complète          13,50€ 
Entrée, plat du jour, dessert 
 

 

Plat du Jour              10,00€ 
 

 

Nous essayons au mieux de travailler des produits frais et de saison, afin de mieux vous satisfaire. 

Soyez s’il vous plait indulgent, si un produit venait à nous manquer. 
 

Menu de L‘Avent 
 

 

 (Boisson non comprise) 

Du lundi au vendredi midi 
 

7,90 euros 
(Boisson non comprise) 

Nuggets de Poulet 

et  frites 
& 

Glaces aux choix 
 

 (Boisson non comprise) 

Du lundi au vendredi midi 

 

34,50 euros 
(Boisson non comprise) 

 

Foie Gras de Canard « Maison»         
ou 

Saumon fumé de Norvège  

& 

Dos de Cabillaud belle Meunière  
Ou 

Filet de bœuf 
& 

Nougat glacé crème Anglaise  

ou  

Moelleux au chocolat 
 

 

25,50 euros 
(Boisson non comprise) 

 

Terrine Maison  
Ou 

Salade Vosgienne 
& 

 Bouchée à la Reine Tradition 
Ou 

Roulade de Bœuf Lorraine 
& 

Crème brulée à la vanille Bourbon 
Ou 

3 boules de glace sur lit de vanille 

Menu Business 
 

 

   

Brasserie   Les Coulisses 
 

 

Pour tous vos événements privés ou professionnels, faites appel à nous. 

Notre équipe est là pour vous conseiller et vous proposer une offre personnalisée, contactez-nous dès à présent. 

Tél. : 03.87.85.09.12         -        E-Mail : contact@brasserie-coulisses.fr         -         Web : www.brasserie-coulisses.fr 
Brasserie Les Coulisses  - 50, Avenue Saint Rémy -  57600 Forbach 

 
 

Pour les fêtes de fin d’année, pensez à vous renseigner et  

réserver pour nos menus et plateaux de fruits de mer. 

 

Formule Express 
 

Les Pâtes 
 

 

 

Nous vous proposons de découvrir  

nos Suggestions sur Ardoise 

 

mailto:contact@brasserie-coulisses.fr
http://www.brasserie-coulisses.fr/

